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─作答注意事項─ 

1. 考試時間：90 分鐘。 

2. 請在答案卷上作答，並答案卷每人一張，不得要求增補。 

3. 請核對報考甄試類(群)組別、考試科目是否相符。 

4. 單選題共 25 題。 
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單選題，共 25 題，每題 4 分 

1.有關大陸棚之敘述，下列何者正確？  

(A)光線微弱，藻類不易生長  

(B)外緣平均深度超過 200公尺  

(C)魚類生產量約佔全海區的 40% 

(D)約佔海底全面積的 80% 

 

2.深海漁業是指在大陸斜坡中多少公尺深度的海域進行的漁業活

動？  

(A)100~200 

(B)200~800 

(C)800~1000 

(D)1000~1300 

 

3.有關海水之敘述，下列何者正確？  

(A)海水的組成份中，鈉元素的含量最多  

(B)海水的密度為 1.025g/cm2，隨溫度的增加而增加  

(C)海水為熱的不良導體  

(D)一般海洋水的鹽度介於 33~37‰  

 

4.有關水產生物之敘述，下列何者正確？  

(A)翻車魚和鰻魚均屬於硬骨魚類  

(B)蝦類和貝類均屬於軟體動物  

(C)鯨魚是世界上體型最大的魚類  

(D)紫菜和萱藻均屬於紅藻  

 

5.有關海洋漁業之敘述，下列何者正確？  

(A)鮪延繩釣漁業、一支釣漁業主要作業海域在我國領海 300浬的經

濟海域   

(B)沿岸漁業係指在我國領海 100浬的經濟海域內作業之漁業  

(C)遠洋漁業之作業海域在我國領海 300浬經濟海域外之公海  

(D)魷釣漁業、秋刀魚火誘網漁業均屬於遠洋漁業  
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6.漁法三要素是指 :①集漁法②漁獲法③探漁法。按漁撈過程之先後

順序，下列何者正確？   

(A)①→②→③  

(B)②→③→①  

(C)③→①→②  

(D)①→③→②  

 

7.利用光、音響或餌料將魚群聚集，是屬於集漁法中的何種方法？  

(A)遮斷誘導法  

(B)驅集法  

(C)定置網法  

(D)誘集法  

 

8.有關漁具之敘述，下列何者正確？  

(A)漁具大致分成網漁具、雜漁具二大類  

(B)巾著網是台灣重要的沿近海漁業，屬於圍網漁具，主要漁獲物有

鯖、鰹和烏魚等  

(C)秋刀魚棒受網、焚寄網和定置網均屬於敷網漁具  

(D)魷釣、石滬、魚叉及章魚鉤均屬於雜漁具  

 

9.全球養殖漁業發展最興盛的地區是指哪一洲？  

(A)亞洲  

(B)美洲  

(C)歐洲  

(D)拉丁美洲  

 

10.養殖池的整備包括 :①消毒、②曬池、③整池、④注水、⑤施肥、

⑥培養水色。其處理步驟為 :   

(A)①→②→③→④→⑤→⑥  

(B)②→③→①→⑤→④→⑥  

(C)③→①→②→⑤→④→⑥  

(D)④→③→②→①→⑤→⑥  

 

11.下列何者不是繁殖魚苗時常用的餌料生物？  

(A)橈腳類  

(B)豐年蝦的無節幼蟲  

(C)牡蠣受精卵  

(D)人工飼料  
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12. 有關養殖生物之敘述，下列何者正確？  

(A)淡水長臂大蝦剛孵出的幼蟲期為眼幼蟲期  

(B)烏魚養殖是利用含睪固酮的變性飼料投餵使塭養烏魚變雌性  

(C)虱目魚屬於廣溫廣鹽性魚類  

(D)石斑魚具有性轉變行為，其為先雄後雌型  

 

13.下列何者不是食用品類？  

(A)鹽鯖   

(B)魷魚乾   

(C)魚丸   

(D)魚粉  

 

14.｢HACCP｣為下列何者的英文縮寫：  

(A)危害分析與重要管制點制度  

(B)優良水產養殖場認證標章制度  

(C)美國食品藥物檢驗局  

(D)優良農產品證明標章  

 

15.下列何者為氨基乙磺酸的俗稱：  

(A)纈胺酸   

(B)離胺酸   

(C)白胺酸   

(D)牛磺酸  

 

16.下列何者屬於鹽乾品？  

(A)鰮魚乾   

(B)烏魚子   

(C)乾海帶   

(D)魚翅  

 

17.白燒是指在冷凍烤鰻加工過程中缺少哪一個步驟？  

(A)冰鎮   

(B)放血   

(C)調味   

(D)打串  
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18.下列何者為台灣鯛冷凍生魚片的原料？  

(A)鯊魚   

(B)鮪魚   

(C)吳郭魚   

(D)日本鰻  

 

19.下列哪一個觀光漁市場位於台中？  

(A)梧棲漁港   

(B)碧砂漁港   

(C)安平漁港   

(D)烏石漁港  

 

20.台灣是透過何種組織外銷活鰻至日本？  

(A)農會   

(B)漁會的生產合作社   

(C)便利超商   

(D)水產試驗所  

 

21.下列何種水產品因食用習慣，多會先行剝殼後再行銷售？  

(A)蜆   

(B)牡蠣   

(C)文蛤   

(D)花蛤  

 

22.在水產經營管理的成本分析中，下列何者屬於固定成本？  

(A)蝦苗  

(B)臨時人工   

(C)增氧設備   

(D)肥料  

 

23.漁業署隸屬於下列哪一個機關單位？  

(A)行政院農業委員會   

(B)水產試驗所   

(C)科技部   

(D)交通部  
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24.組織胺是由下列何種物質經脫羧而形成的？   

(A)白胺酸   

(B)組胺酸  

(C)牛磺酸  

(D)纈胺酸  

 

25.依據我國漁會法條文，下列何者屬於漁會的乙類會員？  

(A)遠洋漁民  

(B)淺海養殖漁民  

(C)僱用他人從事漁業經營之漁船主、魚塭主  

(D)沿岸漁民  


